


In Brasserie Mauritshuis bieden wij u de beste smaken uit de
tijd van Rembrandt en Vermeer. Voor de gerechten op onze
kaart laten we ons inspireren door smaken uit de 1/de eeuw,
zonder de wereld van nu en de generaties na ons uit het oog
te verliezen. We kiezen daarom zoveel mogelijk voor lokale
producten. Zo kan iedere gast in Brasserie Mauritshuis een
verantwoorde levensgenieter zijn.

At Brasserie Mauritshuis we offer you the best flavors from
the time of Rembrandt and Vermeer. Our dishes are inspired
by the flavors of the 17th century, without losing sight of
today’s world and the generations to come. This is why we
choose local as much as possible, so that every guest of
Brasserie Mauritshuis can be a responsible bon vivant.

Zoet / Sweets

Hollandse appeltaart met kaneel en slagroom ® €475
Dutch apple pie with cinnamon and whipped cream

Hazelnootschuimtaart van ‘Maison Kelder’ ® €5,00
Hazelnut cream cake from ‘Maison Kelder’

Taart van de dag ® €4,90
Pastry of the day
Wentelteefjes met kaneelsuiker, jam & slagroom © €6.,75

French toast with cinnamom sugar, marmalade & whipped cream

Soe p / SO upS Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

Soep van de dag ® €8,00
Soup of the day

M

Sa I ad e / Salad Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

Couscous met abrikoos, rozijnen, pompoen en gepofte groenten
Couscous with apricot, raisins, pumpkin and grilled vegetables

Geitenkaas met vegan bacon, mango, walnoten en honing @
Goatcheese with vegan bacon, mango, walnuts and honey

Brood / Sandwiches

Ciabatta (biologisch, meergranen) met oude Reypenaerkaas
en appelstroop ©
Organic multigrain Ciabatta, with matured Reypenaer cheese and apple syrup

Ciabatta (biologisch, meergranen) met huisgemaakte hummus van
kikkererwten, zongedroogde tomaten en gegrilde groenten

Organic multigrain Ciabatta, with homemade hummus, sundried tomato
and grilled vegetables

Vikingbrood met een huisgemaakte salade van gerookte zalm, ei,
augurk en appel
Viking bread with homemade smoked salmon salad, egg, pickles and apple

Twee rundvleescroquetten op meergranen brood & mosterd
Two beef croquettes on multigrain bread & mustard

Ook te bestellen als kaascroquetten ©
Can also be ordered as cheese croquettes

Dagspecial / Daily special

€14,00

€14,50

€9,00

€9,50

€10,75

€10,00

€10,00

Vraag één van onze medewerkers naar ons dagelijks wisselend broodje of gerecht

Daily changing sandwich or dish, ask one of our staff members

Kindergerechten / Kids

Vraag ons wat voor lekkers we hebben
speciaal voor onze jonge gasten

Please ask for our special children’s menu.

Warme gerechten / Hot dishes

Curry van zoete aardappel met mango, cashewnoten en rijst
Sweet potato curry with mango, cashews and rice

Quiche met gerookte kip, paprika en Mozzarella
Quiche with smoked chicken. sweet pepper and Mozzarella

Hollandse runderstoof met krielaardappel en vergeten groenten
Dutch beef stew with new potatoes and forgotten vegetables

Borrel / Finger food

Om te delen: Oude kaas, boerenworst, bieterballen,
kaasstengels en bitterballen

To share: Matured cheese, farmers sausage, beetroot croquettes,
deepfried cheese sticks and mini beef croquettes

Boerenworst en oude kaas met zuren
Farmers sausage, matured cheese with pickles

Kaasstengels met pittige saus
Deep fried cheese sticks with spicey sauce

Bieterballen met mosterd ®
Beetroot croquettes with mustard

8 stuks / 8 pieces
16 stuks / 16 pieces

Bitterbal met mosterd
Mini beef croquettes with mustard

8 stuks / 8 pieces
16 stuks / 16 pieces

Luxe noten en olijven
Nuts and olives

Heeft u dieetwensen of allergieén?
Vertel het ons! Wij denken graag met u mee.

Do you have any dietary requirements or allergies?

Let us know: we’re happy to help.

€14,75

€13.50

€15,50

€16.00

€8,50

€8,50

€9,50
€15,00

€8,50
€14,00

€8,50



