
Warme dranken / Hot drinks	 KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGE

Koffie	 € 4,00	 € 5,00
Cappuccino*	 € 4,25	 € 5,25
Espresso		  € 3,75
Espresso doppio		  € 4,00
Ristretto 		  € 4,00
Espresso Macchiato*		  € 4,25
Flat White*		  € 5,25
Caffè Latte*		  € 4,40
Latte Macchiato*		  € 5,00
Irish / Spanish / French / Italian coffee		  € 9,50
Warme Chocomelk		  € 4,50
Met slagroom + € 0,75			 

Extra espresso shot		  € 1,00

Thee		  € 3,95
Verse munt- of gemberthee		  € 4,75

*Ook verkrijgbaar met havermelk (+ € 0,50)

Sappen / Juices
Huisgemaakte smoothie van de dag		  € 6,50
Fresh homemade smoothie of the day

Verse jus d’orange		  € 6,25
Fresh orange juice

Appelsap (biologisch)		  € 6,25
Apple juice (organic)

Frisdrank / Soda	 KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGE

Sourcy blauw of rood (20 cl / 75 cl)	 € 4,00	 € 8,50
 
Pepsi Cola, Pepsi Max, Sisi, 7 up	 € 4,25
Lipton Ice Tea Original / Green	 € 4,25
Royal Club Cassis, Bitter Lemon	 € 4,25
Royal Club Tonic, Ginger Ale 	 € 4,25
 
Chocomel / Fristi	 € 4,25

Huisgemaakte Iced Tea	 € 5,00
Homemade iced tea

Huisgemaakte Limonade Lemon squash	 € 5,00  
van citroen, limoen, munt	
Homemade lemonade Lemon squash  
with lemon, lime and mint

Bier / Beer
Eiber Haags Hoog Pilsner		  € 6,75
Eiber Hofblond 6,4%		  € 6,75
Eiber Westkust IPA		  € 6,75

Seizoensbier op fles 		  € 6,00
Seasonal bottled beer 

Heineken 0.0%		  € 5,00

Witte wijn / White wine	 GLAS / GLASS	 FLES / BOTTLE

Sauvignon Blanc	 € 6,50	 € 33,50
Chardonnay 	 € 6,75	 € 35,00

Rosé wijn / Rosé wine	
Rosé	 € 6,25	 € 32,00

Rode wijn / Red wine			 
Merlot	 € 6,25	 € 35,00
Cabernet Sauvignon	 € 6,75	 € 35,00

Mousserende wijn / Sparkling wine
Cava brut	 € 7,50	 € 36,50

Gedistilleerd / Distilled		
Whiskey, Rum, Vodka, Gin	 € 6,50
Bols Jonge, Oude Jenever & Korenwijn	 € 5,50
Martini Bianco & Rosso	 € 5,50
Offley port Ruby / Offley port White	 € 5,75
Sherry Fino / Medium Dry	 € 5,50

Likeuren / Liqueurs
Grand Marnier, Tia Maria 	 € 6,50
Disaronno, Licor 43	 € 6,50

Brasserie 
Brasserie



Brood / Bread
Meergranenbrood met huisgemaakte tonijnsalade,		  € 15,00 
appel, ei, dille en augurk
Multigrain bread with homemade tuna salad, apple, egg,  
dill and gherkin

Meergranenbrood met burrata, cherrytomaat, 		  € 14,50 
rucola, balsamico en truffelolie   V

Multigrain bread with burrata, cherry tomatoes,  
rocket, balsamic and truffle oil
Supplement rauwe ham 		  + € 2,00
Add-on cured ham 

Club Sandwich op maïsbrood met kippendij, spek, 		  € 17,00 
avocado, tomaat en dragonmayonaise
Club Sandwich on corn bread with chicken thigh, bacon,  
avocado, tomato and tarragon mayonnaise

Meergranenbrood met oude Reypenaer kaas 		  € 12,00 
en dadelcompote   V

Multigrain bread with aged Reypenaer cheese and date compote

Croque Monsieur met Gruyère, ham en béchamelsaus		  € 13,00
Croque Monsieur with Gruyère, ham and béchamel sauce

Vikingbrood met gegrilde groenten, hummus, feta, 		  € 15,00 
walnoot en ingelegde ui   V

Viking bread with grilled vegetables, hummus, feta,  
walnuts and pickled onion

Meergranenbrood met Haagsche Weiderund- 		  € 14,00 
of Oesterzwamkroket, geserveerd met mosterd
Multigrain bread with Dutch beef or oyster mushroom  
croquette, served with mustard

Twaalfuurtje: boterham met Reypenaer kaas, Haagsche		  € 16,50 
Weiderundkroket en pompoen-wortelsoep
Lunch special with bread, Reypenaer cheese, Dutch beef croquette  
and pumpkin & carrot soup
Optioneel: Haagsche Oesterzwamkroket 
Optional: oyster mushroom croquette

Toeslag glutenvrij brood 		  + € 2,00
Gluten-free bread supplement  

Soep & Salade / Soup & Salad
Parelcouscoussalade met gedroogde abrikoos, feta, cherrytomaat,	 € 15,00 
geroosterde amandelen, tahini-yoghurt, sumak en bosui   V

Pearl couscous salad with dried apricots, feta, cherry tomatoes,  
roasted almonds, tahini yoghurt, sumac and spring onion

Pompoen-wortelsoep met tahini-yoghurt   V 		  € 8,75
Pumpkin & carrot soup with tahini yoghurt

Warme gerechten / Hot dishes
Rendang: Indische runderstoof met witte rijst en sambal-ei	 € 18,00
Indonesian slow-cooked beef with white rice and sambal egg

Shakshuka: Oosterse stoof van tomaat en paprika, 		  € 15,00 
met twee gepocheerde eieren en pita
Middle Eastern tomato and pepper stew with  
two poached eggs and pita bread

Borrel & Fingerfood / Bites & Finger food
Haagsche Weiderund of Oesterzwambitterballen		  € 11,00
6 stuks / 6 pieces

Reypenaer kaas met dadelcompote		  € 10,00
Reypenaer cheese with date compote

Olijven & amandelen		  € 8,50
Olives & almonds

Mauritsplank: Haagsche Weiderundbitterballen, olijven, 		  € 27,50 
amandelen, Reypenaer kaas en Vikingbrood met hummus
Maurits Platter: Dutch beef bitterballen, olives, almonds,  
Reypenaer cheese and Viking bread with hummus

Zoet / Sweets
Appeltaart van Dudok met slagroom		  € 5,75
Dudok apple pie with whipped cream

Hazelnootschuimtaart van Maison Kelder		  € 6,50
Maison Kelder hazelnut meringue cake

Haagsche Kakker met kaneelroom		  € 5,50
Haagsche Kakker sweet bread with cinnamon cream

Dudok-taart van de dag		  € 6,75
Dudok cake of the day

Kinderenkaart / Kids menu
Flatbread met gesmolten kaas		  € 7,95
Flatbread with melted cheese

American Pancake met banaan, poedersuiker of suikerstroop 	 € 10,25
American pancake with banana, icing sugar or syrup

Rundvlees- of vegetarisch kroketje met friet, appelmoes		  € 12,50 
en mayonaise
Beef or vegetarian croquette with fries, apple sauce  
and mayonnaise

Welkom in Brasserie Mauritshuis. Op ons menu vind je 
moderne (lunch)gerechten geïnspireerd op de schilderijen uit 
het museum, bereid met verse ingrediënten van eigen lokale 
bodem. Uiteraard kun je bij ons ook genieten van een borrel of 
koffie met een Haagse lekkernij. Dé perfecte manier om een 
bezoek aan het Mauritshuis te starten of af te sluiten.

Welcome to Brasserie Mauritshuis. Our menu offers modern 
(lunch) dishes inspired by the paintings in our museum, and 
prepared with fresh home-grown ingredients. You can also 
enjoy a drink or coffee with a traditional delicacy from 
The Hague. A perfect way to start or end your visit to the 
Mauritshuis.

Heb je dieetwensen of allergieën?  
Vertel het ons, want wij denken graag met je mee!

Do you have any dietary requirements or allergies? 
Let us know: we’re happy to help!


