
Brasserie
Brasserie

Rode wijn / Red wine 
Sonneskenk, Merlot	 €6,00	 €31,50
Santa Alicia, Cabernet Sauvignon	 €6,50	 €33,50

Mousserende wijn / Sparkling wine 
Cava brut	 €7,30	 €34,50
Piper-Heidsieck (Champagne)		  €95,00

Rosé wijn / Rosé wine 
Sonneskenk, Rosé	 €6,00	 €31,50

Sappen / Juices 
Huisgemaakte smoothie van de dag	 €6,25
Fresh homemade smoothie of the day

Verse jus d’orange	 €5,75
Fresh orange juice

Appelsap (biologisch)	 €5,25
Apple juice (organic)

Royal Club tomatensap	 €4,15
Royal Club tomato juice

Gedistilleerd / Distilled 
Whiskey, Rum, Vodka, Gin	 €6,25
Bols Jonge, Oude jenever & Korenwijn	 €5,25
Martini Bianco & Rosso	 €5,25
Offley port Ruby / Offley port White	 €5,50
Sherry Fino / Medium Dry	 €5,25

Witte wijn / White wine 
Sonneskenk, Sauvignon Blanc	 €6,00	 €31,50
Santa Alicia, Chardonnay	 €6,50	 €33,50

GLAS / GLASS	 FLES / BOTTLE

Warme dranken / Hot drinks 
Lungo	 €3,75	 €4,70
Cappuccino*	 €4,00	 €4,95
Caffè latte*		  €4,15
Espresso		  €3,75
Doppio		  €4,80
Ristretto		  €3,75
Espresso macchiato*		  €3,90
Latte macchiato*		  €4,70
Flat white*		  €5,10
Irish / Spanish / French / Italian coffee		  €9,00
Iced caffè latte* (extra shot caramel + €0,75)		  €5,75 
Extra shot espresso		  €1,00

Thee (diverse smaken)		  €3,65
Tea (various flavours)

Verse muntthee met honing		  €4,50
Fresh mint tea with honey

Verse gemberthee (biologisch)		  €4,50
Fresh ginger tea (organic)

Warme chocolademelk (met slagroom + €0,75)		  €4,10
Hot chocolate (whipped cream + €0,75)

*OOK VERKRIJGBAAR MET HAVERMELK (+ €0.50) / ALSO AVAILABLE WITH OAT MILK (+ €0.50)

KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGE Bier / Beer 
Brand Pilsener (op fles)		  €4,70
Brand Pilsener (bottled)

Seizoensbier (op fles)		  €6,50
Special beer (bottled)

Heineken alcoholvrij 0.0% (op fles)		  €4,50
Heineken non-alcoholic (bottled)

Seizoensbier 0.0% (op fles)		  €6,50
Special beer (bottled)

VANAF / FROM

Likeuren / Liqueurs 
Grand Marnier, Tia Maria	 €6,25
Disaronno, Licor 43	 €6,25

KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGEFrisdrank / Soda 
Sourcy blauw of rood	 €3,85	 €8,10
Still or sparkling mineral water (20cl / 75cl)

Pepsi Cola, Pepsi Max, Sisi, 7Up 		  €4,15
Lipton Ice Tea Original / Green		  €4,15
Royal Club Cassis, Bitter Lemon		  €4,15
Royal Club Tonic, Ginger Ale		  €4,15 
Rivella		  €4,15
 
Chocomel, Fristi		  €4,15

Homemade Iced Tea 		  €5,00



Zoet / Sweets 
Hollandse appeltaart met kaneel en slagroom  V 	 €6,00
Dutch apple pie with cinnamon and whipped cream

Hazelnootschuimtaart van ‘Maison Kelder’  V 	 €6,75
Hazelnut cream cake from ‘Maison Kelder’

Taart van de dag 	 €6,25
Pastry of the day

Spekkoek  V  	 €4,95
Layer cake

Wentelteefjes met kaneelsuiker, aardbeienjam & slagroom  V 	 €8,50
French toast with cinnamon sugar, strawberry marmalade & whipped cream

Muffin  V  	 €4,15
Muffin

Dadelbar  Vegan 	 €4,15
Date bar

Salades / Salads 
Couscous, kikkererwten, geroosterde paprika,  	 €18,00 
olijven en walnoten  Vegan  	
Couscous, chickpeas, roasted sweet pepper, olives and walnuts 

Gerookte kip, mango, cashewnoten en honing-mosterddressing  	 €19,00
Smoked chicken, mango, cashews and honey mustard dressing

Broodjes / Sandwiches 
Boeren volkoren broodje met oude Reypenaer kaas 	 €11,50 
en dadelcompote  V

Multigrain bread, with matured Reypenaer cheese and date compote

Boeren volkorenbroodje met huisgemaakte hummus van	 €12,50 
kikkererwten van zongedroogde tomaat, geserveerd met  
geroosterde paprika en pompoenpitten  Vegan

Multigrain bread, with homemade hummus of chickpeas and sundried  
tomato, served with roasted sweet pepper and pumpkin seeds

Vikingbrood met huisgemaakte salade van tonijn, ei, augurk & appel 	 €12,75
Viking bread with homemade tuna salad, egg, pickles and apple

Twee vegan kroketten op meergranen brood & Franse mosterd  Vegan 	 €14,50 
Two vegan croquettes on multigrain bread and French mustard  
Ook te bestellen als rundvleeskroketten	
Can also be ordered as beef croquettes

Twaalfuurtje: meergranenboterham met oude kaas,  	 €15,50 
een vegan kroket en een kopje soep  V

Lunch deal: one multigrain sandwich with matured cheese,  
one vegan croquette and a cup of soup

Toeslag glutenvrij, indien mogelijk	 €1,00
Supplement gluten free if possible

Welkom in Brasserie Mauritshuis. Op ons menu vind je moderne 
(lunch)gerechten geïnspireerd op de schilderijen uit het 
museum, bereid met verse ingrediënten van eigen lokale 
bodem. Uiteraard kun je bij ons ook genieten van een borrel of 
koffie met een Haagse lekkernij. Dé perfecte manier om een 
bezoek aan het Mauritshuis te starten of af te sluiten.

Welcome to Brasserie Mauritshuis. Our menu offers modern 
(lunch) dishes inspired by the paintings in our museum, and 
prepared with fresh home-grown ingredients. You can 
also enjoy a drink or coffee with a traditional delicacy from 
The Hague. A perfect way to start or end your visit to the 
Mauritshuis.

Warme gerechten / Hot dishes 
Quiche met geitenkaas, pompoen, walnoten en honing  V  	 €17,50 
Quiche with goat cheese, pumpkin, walnuts and honey

Borrel / Finger food 
Om te delen: oude kaas, olijven, vegan bitterballen,  	 €19,50 
pittige kaassnack en rundvleesbitterballen
To share: matured cheese, olives, mini vegan croquettes,  
chilli cheese bites, and mini beef croquettes 

Pittige kaassnack met spicy saus  V 	 €10,50
Deep fried chilli cheese snack with spicy sauce

Vegan bitterballen met mosterd  Vegan 	 €11,00
Mini deepfried vegan croquettes with mustard

Bitterbal met mosterd
Mini beef croquettes with mustard 
8 stuks / 8 pieces	 €10,50 
16 stuks / 16 pieces	 €17,50

Heb je dieetwensen of allergieën?  
Vertel het ons, want wij denken graag met je mee! 

 
Do you have any dietary requirements or allergies? 

Let us know: we’re happy to help!

Soep / Soup 
Soep van de dag  V 	 €9,00
Soup of the day

Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

Kindergerechten / Kids 
Vraag ons vooral wat voor lekkers wij hebben 
speciaal voor onze jonge gasten.
Please ask for our special children’s menu.


