
Rode wijn / Red wine 
Sonneskenk, Cabernet Sauvignon	 	 26,50
Sonneskenk, Merlot	 	 26,50

Mousserende wijn / Sparkling wine 
Cava Brut	 	 28,50
Nicolas Feuillatte Brut Réserve (Champagne)		 75,00

Likeuren / Liqueur 
Grand Marnier, Tia Maria	 5,75
Disaronno, Liquor 43	 5,75

Rosé wijn / Rosé wine 
Sonneskenk, Rosé	 	 26,50

5,75

5,25

4,75

3,75

Bier / Beer 
Brand Pilsener (op fles)		 4,15
Brand Pilsener (bottled)

Seizoensbier (op fles)		  5,50
Special beer (bottled)

Heineken alcoholvrij 0.0% (op fles)		 4,00
Heineken non-alcoholic (bottled)

Seizoensbier 0.0% (op fles)		  5,50
Special beer (bottled)

Gedistilleerd / Distilled 
Whiskey, Rum, Vodka, Gin	 5,75
Bols Jonge, Oude jenever & Korenwijn	 4,75
Martini Bianco & Rosso	 5,00
Offley port Ruby / Offley port White	 5,25
Sherry Fino / Medium Dry	 4,75

Witte wijn / White wine 
Sonneskenk, Sauvignon Blanc	 	 26,50
Sonneskenk, Chardonnay	 	 26,50

GLAS / GLASS	 FLES / BOTTLE

3,40 4,25
3,70 4,45

3,80
3,40
4,50
3,40
3,60
4,25 
4,75
8,25
5,25

3,25

4,25

4,25

3,75

*OOK VERKRIJGBAAR MET HAVERMELK (+ 0.50) / ALSO AVAILABLE WITH OAT MILK (+ 0.50)

	 7,50

3,50
3,50
3,50
3,50 
3,50

		





















 









 




















 3,70

KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGE

Brasserie
Brasserie

KLEIN / SMALL	 GROOT / LARGE

VANAF / FROM

VANAF / FROM



Zoet / Sweets 
Hollandse appeltaart met kaneel en slagroom  V 4,95
Dutch apple pie with cinnamon and whipped cream

Hazelnootschuimtaart van ‘Maison Kelder’  V 5,95
Hazelnut cream cake from ‘Maison Kelder’

Taart van de dag 5,50
Pastry of the day

Spekkoek  V 4,50
Layer cake

Wentelteefjes met kaneelsuiker, aardbeienjam & slagroom  V 7,50
French toast with cinnamon sugar, strawberry marmalade & whipped cream

Salade / Salad 
Couscous, met mediterrane groente, vegan kaas en walnoten  Vegan

 
15,95

Couscous, with Mediterranean  vegetables, vegan cheese and walnuts 

Pikante kip, met mango, cashewnoten en Parmenzaanse kaas 16,50
Spicy chicken, with mango, cashews and Parmesan cheese

Dagspecial / Daily special 
Vraag één van onze medewerkers naar ons dagelijks 
wisselend broodje of gerecht 
Daily changing sandwich or dish, ask one of our staff members

Brood / Sandwiches 
Boeren volkoren broodje met oude Reypenaer kaas 	
en dadelcompote  V

Multigrain bread, with matured Reypenaer cheese and date compote

Boeren volkoren broodje met huisgemaakte hummus van kikkererwten    10,25 
en pompoen, geserveerd met mediterrane groente  Vegan

Multigrain bread, with homemade hummus and pumpkin, served with  
Mediterranean vegetables

Vikingbrood met huisgemaakte salade van tonijn, ei, augurk & appel 10,75
Viking bread with homemade tuna salad, egg, pickles and apple

Twee rundvleescroquetten op meergranen brood & Franse mosterd	 11,50 
Two beef croquettes on multigrain bread and French mustard  
Ook te bestellen als kaascroquetten  V + 1,00
Can also be ordered as cheese croquettes

Toeslag glutenvrij, indien mogelijk	 + 1,00
Supplement gluten free if possible

Welkom in Brasserie Mauritshuis. Op ons menu vind je moderne 
(lunch)gerechten geïnspireerd op de schilderijen uit het 
museum, bereid met verse ingrediënten van eigen lokale 
bodem. Uiteraard kun je bij ons ook genieten van een borrel of 
koffie met een Haagse lekkernij. Dé perfecte manier om een 
bezoek aan het Mauritshuis te starten of af te sluiten.

Welcome to Brasserie Mauritshuis. Our menu offers modern 
(lunch) dishes inspired by the paintings in our museum, and 
prepared with fresh home-grown ingredients. You can 
also enjoy a drink or coffee with a traditional delicacy from 
The Hague. A perfect way to start or end your visit to the 
Mauritshuis.

Kindergerechten / Kids 
Vraag ons vooral wat voor lekkers wij hebben 
speciaal voor onze jonge gasten.
Please ask for our special children’s menu.

Warme gerechten / Hot dishes 
Portobello, geserveerd op Parel couscous, gevuld met zongedroogde      16,00 
tomaten, olijven, witte vegan kaas en truffelsaus  Vegan

Portobello, served with pearl couscous  filled with sundried tomato,  
olives, white vegan cheese and truffle sauce

Quiche met geitenkaas, pompoen, walnoten en honing  V 15,50
Quiche with goat cheese, pumpkin, walnuts and honey

“Rendang” Indonesische runderstoof met Basmati rijst, 17,00 
kroepoek en atjar 		
“Rendang”  Indonesian beef stew with Basmati rice, krupuk and atjar

Borrel / Finger food 
Om te delen: Oude kaas, boerenworst, Rendang krokketjes, 17,00 
pittige kaas snack en bitterballen
To share: Matured cheese, farmes sausage, deep fried Rendang  
croquettes, deep fried spicy cheese snacks and mini beef croquettes 

Boerenworst en oude kaas met zuren	 9,00
Farmers sausage, matured cheese with pickles

Pittige kaassnack  V 9,00
Spicy deepfried cheese snack

Rendang croquettes	 10,00
Deep fried Rendang croquettes

Bitterbal met Franse mosterd
Mini beef croquettes with French mustard 
8 stuks / 8 pieces	 9,00 
16 stuks / 16 pieces	 5,00

Luxe noten en olijven  Vegan 9,00
Nuts and olives

Heb je dieetwensen of allergieën?  
Vertel het ons, want wij denken graag met je mee! 

Do you have any dietary requirements or allergies? 
Let us know: we’re happy to help.

Soep / Soups 
Soep van de dag  V 8,00
Soup of the day

Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

Geserveerd met brood en boter / Served with bread and butter

9,75




